Offre d'emploi : Chef de Cuisine (remplacement pour arrét maladie) en CDD

Type de contrat : CDD (Contrat a Durée Déterminée)
Durée : a définir en fonction de 'arrét maladie et ou du profil du candidat.

Lieu : POLE EUROPEEN DU CHEVAL, Route de FEUMUSSON 72530 Yvré LEvéque

Description de l'entreprise :

Le P6le Européen du Cheval est un complexe sportif de haut niveau dédié aux sport équestres et aux séminaires
d’entreprise. Il est composé d’un restaurant de type bistrot, s’un self et de plusieurs bars.

Missions :
En tant que Chef de Cuisine, vos principales missions seront :

Assurer la gestion compléte de la cuisine (organisation, mise en place, respect des normes d’hygiéne et de
sécurité).

Elaborer des menus en cohérence avec l'identité de ’établissement et la saisonnalité des produits.
Superviser et coordonner ’équipe de cuisine (commis, aide-cuisiniers).

Gérer les approvisionnements et controler les stocks.

Garantir la qualité et la présentation des plats avant service.

Participer activement au bon déroulement du service et a la satisfaction client.

Profil recherché:

Nous recherchons un Chef de Cuisine doté d’une solide expérience en restauration, capable de prendre
rapidement ses marques au sein de notre équipe. Vous étes reconnu(e) pour votre sens de U'organisation, votre
créativité, ainsi que votre capacité a travailler sous pression.

Compétences et qualifications :

Expérience confirmée en tant que Chef de Cuisine ou Sous-Chef
Mattrise des techniques culinaires et des normes HACCP.
Capacité a diriger et motiver une équipe.

Forte créativité et intérét pour Uinnovation culinaire.

Bonne gestion du stress et réactivité.

Conditions et avantages :
Contrat a durée déterminée, durée a définir.
Salaire selon expérience.

Possibilité d'intégrer une équipe dynamique et passionnée.



Comment postuler ?

Merci d'envoyer votre CV et une lettre de motivation a l'adresse suivante : contact@pec-lemans.com en
précisant en objet "Candidature Chef de Cuisine - Remplacement".
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